DINER
jeudi 13 juin 2024

Entrée

« Eclair » de Volaille de Loué,
Barigoule de Légumes confits et Basilic, Quenelle de Chevre frais

Plat

Filet de Boeuf grillé, Poélée de Cébettes et Bresaola, Petit Reduit, Poivre Rouge de Pondichéry
Duo de Pousses d’Epinard et Artichauts au Beaussay BIO, Ovaline Dauphinoise au Thym frais

Buffet de Fromages Buffet de Desserts

Boissons

Val de Loire blanc Chardonnay « Domaine du Vieil Orme »
Blaye Cotes de Bordeaux « Chateau La Rose Bellevue » 2018

Eaux Plate & Pétillante en verre
2:h
Cg O LE MANS.

Café



